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1. Realizujgc ustawowy obowigzek ochrony intereséw
konsumentéw, w pierwszym kwartale 2018 roku Inspekcja
Handlowa przeprowadzita kontrole na terenie os$miu
wojewoddztw,  tj..  mazowieckiego,  wielkopolskiego,
lubuskiego, dolnoslgskiego, $laskiego, matopolskiego,
pomorskiego i zachodnio-pomorskiego, ktérej celem byta
ocena jakosci handlowej wyrobéw garmazeryjnych, a takze
przestrzegania zasad obrotu tymi produktami.

2. Skontrolowano tacznie 78 placdwek, w tym poza
mniejszymi  placdwkami  detalicznymi, 31 placéwek
nalezgcych do sieci handlowych i 5 hurtowni.

Rdéznego rodzaju niezgodnosci stwierdzono w 43 placéwkach
(55,1 proc. skontrolowanych).

3. Oceniono ogétem 405 partii wyrobow garmazeryjnych
o facznej wartosci 36,7 tys. zt, w tym:

e 326 partii wyrobdw garmazeryjnych oferowanych w
opakowaniach, tj.:

145 partii wyrobéw macznych,

50 partii wyrobdéw ziemniaczanych,

38 partii wyrobéw mieszanych,

35 partii wyrobéw miesnych,

26 partii wyrobow podrobowych,

32 partie innych wyrobdw garmazeryjnych,

e 79 partii wyrobow garmazeryjnych oferowanych bez
opakowan (luzem).

Zakwestionowano ogdétem 113 partii (27,9 proc. ogétem
ocenianych) o tgcznej wartosci 12,2 tys. zt, w tym:

e 73 partie wyrobow garmazeryjnych oferowanych w
opakowaniach (22,4 proc.), tj.:

23 partie wyrobow macznych (15,9 proc.),
14 partii wyrobdéw podrobowych (53,8 proc.),
11 partii wyrobdw mieszanych (29 proc.),

9 partii wyrobdéw ziemniaczanych (18 proc.),
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6 partii wyrobéw miesnych (17,1 proc.),

10 partii innych wyrobdw garmazeryjnych (31,2
proc.),

e 40 partii wyrobow garmazeryjnych oferowanych bez
opakowan (luzem) (50,6 proc.).

4. Badaniom laboratoryjnym pod wzgledem cech
organoleptycznych i fizykochemicznych, na zgodnos¢
z obowigzujacymi przepisami prawa oraz deklaracjami
producentéw zawartych w oznakowaniu oferowanych do
sprzedazy produktéw, poddano ogoétem 78 partii wyrobow
garmazeryjnych, w tym:

e partii wyrobow garmazeryjnych oferowanych w
opakowaniach, tj.:
33 partie wyrobow macznych,
11 partii wyrobdw mieszanych,
10 partii wyrobdw ziemniaczanych,
10 partii wyrobdw miesnych,
10 partii wyrobow podrobowych,
1 partie innych wyrobéw garmazeryjnych,

e partie wyrobéw garmazeryjnych oferowanych bez
opakowan (luzem).

Nieprawidtowosci w zakresie jakosci stwierdzono w
przypadku 27 partii (34,6 proc. ogdétem zbadanych
laboratoryjnie) i polegaty one na:

e w przypadku opakowanych wyrobéw macznych:

niezgodnej w stosunku do zadeklarowanej w
wartosci odzywczej zawartosci ttuszczu (np. w
pierogach z miesem stwierdzono 9,1 g/100 g,
przy deklaracji 3,6 g/100 g),

nizszej w stosunku do zadeklarowanej w wartosci
odzywczej zawartosci biatka (np. w pierogach
z soczewicg stwierdzono 6,4 g/100 g, przy
deklaracji 9,9 g/100 g),

wyzszej w stosunku do zadeklarowanej w wartosci
odzywczej zawartosci soli (np. w pierogach z
miesem stwierdzono 1,64 g/100 g, przy deklaracji
1,04 g/100 g);

e w przypadku opakowanych wyrobéw podrobowych:

brak zadeklarowanej wieprzowiny we flaczkach
wotowych w rosole,

wyzszej zawartosci kwasu benzoesowego, kwasu
sorbowego i ich soli (np. w zotgdkach wotowych w
bulionie warzywnym stwierdzono odpowiednio:

429 mg/kg + 333 mg/kg, zamiast dopuszczalnych
prawnie maksymalnie 500 mg/kg),

nizszej masie netto (np. w ozorach w galarecie
stwierdzono 492,6 g i 502,4 g, przy deklaracji 540

g),

wyzszej zawartosci bulionu (np. we flaczkach
wieprzowych stwierdzono 78,8 proc., przy
deklaracji 73 proc.),

niezgodnej w stosunku do zadeklarowanej w
wartosci odzywczej zawartosci biatka (np. we
flaczkach cieleco-wieprzowych stwierdzono 6
g/100 g, przy deklaracji 10 g/100 g),

niewtfasciwych cechach organoleptycznych (np. w
przypadku flaczkéw wieprzowych — konsystencji
flakéw od lekko twardej do twardej, gumowatej,
kwasnym smaku; w przypadku flaczkdw cieleco-
wieprzowych — silnie nieczystym, kwasnym
smaku i zapachu, wskazujgcym na niewtfasciwe
oczyszczenie surowca);

w przypadku opakowanych wyrobdéw ziemniaczanych:

obecnos¢ niezdeklarowanego surowca
drobiowego w kartaczach z migesem i grzybami
lesnymi,

nizszej zawartosci nadzienia (np. w pyzach z
miesem stwierdzono 25 proc., przy deklaracji nie
mniej niz 30 proc.),

nizszej w stosunku do zadeklarowanej w wartosci
odzywczej zawartosci biatka (np. w pyzach z
miesem stwierdzono 4,4 g/100 g, przy deklaracji
10,25 g/100 g,

niezgodnej w stosunku do zadeklarowanej w
wartosci odzywczej zawartosci soli (np. w pyzach z
miesem stwierdzono 1,63 g/100 g, przy deklaracji
0,29 g/100 g),

w przypadku opakowanych wyrobéw mieszanych:

niezgodnej w stosunku do zadeklarowanej w
wartosci odzywczej zawartosci ttuszczu (np.
w gotgbkach stwierdzono 6,3 g/100 g, przy
deklaracji 3,8 g/100 g);

nizszej w stosunku do zadeklarowanej w wartosci
odzywczej zawartosci biatka (np. w strogonowie
stwierdzono 9,2 g/100 g, przy deklaracji 13,5
g/100 g

w przypadku opakowanych wyrobow miesnych:

wyzszej w stosunku do zadeklarowanej w wartosci
odzywczej zawartosci soli (np. w kotlecikach
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drobiowych stwierdzono 3,13 g/100 g, przy
deklaracji 2,5 g/100 g);

e w przypadku wyrobdw garmazeryjnych oferowanych
luzem:

- obecnos¢ niezdeklarowanego surowca wotowego
w kotletach mielonych lub surowca drobiowego
w pierogach z miesem,

- nizszej w stosunku do zadeklarowanej w wartosci
odzywczej zawartosci biatka (np. w koletach
jaglanych z cukinig stwierdzono 4,0 g/100 g, przy
deklaracji 8,5 g/100 g).

5. Niezgodne z obowigzujgcymi przepisami oznakowanie
stwierdzonow przypadku 83 partiiwyrobéw garmazeryjnych,
w tym:

e 46 partii oferowanych w opakowaniach (14,1 proc.
ogdtem ocenianych),

e 37 partii oferowanych bez opakowan (luzem) (46,8
proc. ogétem ocenianych).

Do nieprawidtowosci stwierdzonych w zakresie oznakowania
nalezaty m.in.:

e wprzypadkuopakowanychwyrobéw garmazeryjnych:

- brak jakichkolwiek lub niektérych oznaczen
(np. w przypadku suréwki z kapusty kiszonej
nie podano nazw warzyw wchodzacych w
sktad wyrobu, ilosciowej zawartosci kapusty
wystepujgcej w nazwie produktu i istotnej
dla jego scharakteryzowania oraz informacji o
wartosci odzywczej; dla krokietow z kapustg i
grzybami lub gulaszu wotowego — informacji o
wartosci odzywczej; dla pierogéw z miesem —
masy netto oraz informacji o wartosci odzywczej),
w tym oznaczen w jezyku polskim?,

- uwidocznienie w szacie graficznej produktu
wizerunku przypraw lub warzyw, ktorych nie
wykazano w skfadzie (np. wizerunku papryki,
grzybéw i kapusty w pierogach z miesem
wieprzowym; wizerunku natki pietruszki, czosnku
i pomidora w knedlach z truskawkami; wizerunku
truskawek, malin, porzeczek i jezyn w knedlach
czeskich),

- niepodanie petnej nazwy produktu,

- brak okreSlenia ,produkt mrozony (lub
gteboko mrozony)”, ,nie zamrazaé¢ powtdrnie”,
przy  jednoczesnym podaniu informacji
,przechowywacé w temperaturze od - 182C”,

niepodanie informacji o niektérych sktadnikach
uzytych do produkcji (np. wody przy produkcji
wyrobéw podrobowych),

brak wykazu sktadnikéw sktadnika ztozonego (np.
butki tartej w wyrobach macznych z nadzieniem;
makaronu w wyrobach mieszanych typu gulasz;
wtoszczyzny i kietbasy wedzonej w zupie
grochowej),

brak  okreslenia  funkcji ~ technologicznej
wykazanych w sktadzie substancji dodatkowych
(np. glutaminianu monosodowego, inozynianu
dwusodowego, E 635),

brak wyrdznienia skfadnikéw alergennych od
pozostatych sktadnikdw,

brak ilosciowej zawartosci sktadnika
wystepujgcego w nazwie produktu (np. kurczaka
w pierogach a’la gotgbki z kurczaka),

brak znaku identyfikacyjnego (weterynaryjnego)
w przypadku wyrobéw miesnych,

podanie dwdéch réznych informacji o masie netto
(np. z przodu na etykiecie podano 500 g, a z tytu
na kontretykiecie 450 g),

nieprawidtowe stosowanie komunikatéow o
charakterze oswiadczen zywieniowych (np.
podano ,bogate z7rédto btonnika, witamin
grupy B, kwasu foliowego”, bez wskazania
ilosci sktadnikéw odzywczych wymienionych w
oswiadczeniu),

brak informacji o warunkach przechowywania,

brak lub niepetne dane identyfikujace
dystrybutora lub producenta,

niewtasciwe oznakowanie informacjy o wartosci
odzywczej (np. pominiecie informacji o zawartosci
soli, wartosci energetycznej),

nieprawidtowe oznakowanie datg minimalnej
trwatosci lub terminem przydatnosci do spozycia
(np. stosowanie niewtasciwych sformutowan
stownych przed datg cyfrowg, wskazanie
niewtasciwego miejsca, gdzie znajduje sie data
cyfrowa);

w przypadku wyrobow garmazeryjnych oferowanych
luzem:

niepodanie w miejscu sprzedazy detalicznej:
petnej nazwy produktu lub stosowanie
oznaczen wprowadzajgcych w btgd (np. uzyto

1 W przypadku 6 partii wyrobdw garmazeryjnych informacje na temat zywnosci podano wytgcznie w jezykach obcych.
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nazwy ,dorszowatta po chojnicku” dla wyrobu
wyprodukowanego z filetéw ze srebrzyka, a
nie z dorsza; uwidoczniono napis ,wyroby
garmazeryjne bez konserwantéw” dla wyrobu
zawierajgcego w sktadzie sorbinian potasu E
202, bedacy sktadnikiem margaryny uzytej
do produkcji wyrobu koncowego; uzycie
dobrowolnej informacji ,a’la domowa” dla
wyrobu zawierajgcego w sktadzie m.in. substancji
konserwujace i regulatory kwasowosci), brak
nazwy alboimieniainazwiska producenta, wykazu
sktadnikéw, w tym sktadnikéw alergennych lub
podanie niepetnej informacji w tym zakresie
(np. pominieto w skfadzie niektére faktycznie
uzyte przyprawy lub warzywa), brak wyrdznienia
sktadnikéw  alergennych  od  pozostatych
sktadnikéw, zas w jednym przypadku podanie
wykazu sktadnikdw w sposdb nieadekwatny do
informacji podanej na opakowaniu zbiorczym

6. W toku kontroli sprawdzono réwniez:

aktualnos¢  dat  minimalnej  trwatosci  lub
terminéw przydatnosci do spozycia, stwierdzajgc
przeterminowania w 3 placdwkach w odniesieniudo 4
partii wyrobéw garmazeryjnych — przeterminowania
wynosity od 1 dnia do 8 dni;

przestrzeganie warunkdéw przechowywania,
stwierdzajgc nieprawidtowosci w 1 placéwece,
polegajace na przechowywaniu 3 partii wyrobdéw
garmazeryjnych w temperaturze wyzszej od zalecanej
przez producenta (tj. w temperaturze 162C zamiast
od 2°C do 6°C);

zgodnos$¢ prowadzonej dziatalnosci gospodarczej
z wpisem do KRS lub CEiDG, wnoszac zastrzezenia
w odniesieniu do 1 przedsiebiorcy, polegajace na
niezgtoszeniu zmian danych objetych wpisem do
CEiDG w zakresie adresu miejsca prowadzenia
dziatalnosci;

dowody dostaw do celu identyfikacji dostawcow, nie
wnoszac zastrzezen;

aktualnosc orzeczen lekarskich dla osob bezposrednio
stykajacych sie z zywnoscig (tylko w przypadku
wyrobow garmazeryjnych oferowanych luzem), nie
wnoszac zastrzezen.

Ustalenia kontroli daty podstawe do:

wszczecia 34 postepowan administracyjnych w
sprawie wymierzenia kar pienieznych, na podstawie
art. 40a ust. 1 pkt 3 lub 4 ustawy o jakosci

handlowej?, za tytutu wprowadzenia do obrotu
wyrobdw  garmazeryjnych  nieodpowiadajgcych
jakosci handlowej;

natozenia 6 mandatéw karnych na faczng kwote
600 zt, z uwagi na wykroczenie z: art. 100 ust. 1 pkt
1 ustawy o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia3,
art. 601 § 2 Kodeksu wykroczen, art. 111 § 1 pkt 1
Kodeksu wykroczen i art. 136 § 2 Kodeksu wykroczen;

zastosowania pouczenia z art. 41 Kodeksu wykroczen,
w zwigzku z naruszeniem art. 136 § 2 Kodeksu
wykroczen;

skierowania 26 informacji do wtasciwych organéw
kontroli, w tym: 23 do wojewddzkich inspektoratéw
jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych i 3
do organdéw nadzoru sanitarnego.

2 Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. z 2017 r. poz. 2212 z pdzn. zm.).

3 Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149 z pdzn. zm.).
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PoradyUrzeduOchrony Konkurencji
i Konsumentow

Konsumentom radzimy:

przed dokonaniem zakupu doktadnie przyjrzyj
sie opakowaniu, czy zawarto$¢ w srodku nie jest
zbrylona, a opakowania nie sg mokre, naderwane
lub uszkodzone, a w dalszej kolejnosci zapoznaj sie z
wykazem sktadnikdéw, pamietajgc o tym, ze wszelkie
informacje w postaci obrazow graficznych to tez
oznakowanie produktu;

sprawdzaj, czy dla sktadnikdw wystepujgcych w
nazwie produktu lub podkreslonych przy uzyciu
grafiki, istotnych dla jego scharakteryzowania,
a takze dla skfadnikéw odzywczych wykazanych
w  komunikatach o charakterze oswiadczen
zywieniowych, podano dodatkowg informacje o
ilosSciowej zawartosc tych sktadnikow;

wazne jest, aby sprawdza¢ date waznosci. Mrozone
wyroby  kulinarne  mozna przechowywa¢ w
stanie zamrozenia wyfacznie do tej daty, a nie w
nieskoriczonos¢;

w przypadku produktéw nieopakowanych, masz
prawo, bez zadawania pytan sprzedawcy, do petnej
nazwy produktu i jego sktadu (wykazu wszystkich
sktadnikébw, w tym substancji lub produktow
powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji,
nawet jesli sg one sktadnikami sktadnikow ztozonych)
— przed zakupieniem produktu — informacje te muszg
by¢ podane w miejscu sprzedazy na wywieszce przy
danym produkcie lub w inny sposdb, w miejscu
dostepnym bezposrednio konsumentowi (np. w
katalogu, cenniku).

Przedsiebiorcom przypominamy:

przepisy wymagajg, aby informacje o produkcie,
zarébwno obowigzkowe, jak i dobrowolne, byly
podawane dla konsumenta na rynku polskim co
najmniej w jezyku polskim, a takze w sposéb rzetelny
i zgodny z prawda;

przepisy wymagajg, aby informacje o substancjach
lub produktach powodujgcych alergie lub reakcje
nietolerancji byty podkreslone w wykazie sktadnikéw
za pomocg pisma wyraznie odrézniajacego je od
reszty wykazu sktadnikéw, np. za pomocga czcionki,
stylu lub koloru tta;

przepisy wymagajg, aby w przypadku produktéw
gteboko mrozonych, oprécz informacji wymaganych
dla wszystkich opakowanych srodkéw spozywczych,
na opakowaniu znajdowaty sie dodatkowe
informacje, tj.: ,produkt gteboko mrozony”,
informacje okreslajgce okres przechowywania przez
konsumenta, wraz z temperaturg przechowywania
lub wymaganym do tego rodzajem wyposazenia,
a takze ,nie zamrazaé¢ powtdrnie” lub podobne
okreslenie. Informacje  te pozwalajg na
przechowywanie produktu w okreslonych warunkach
lub tez stanowig wskazéwke do natychmiastowego
po zakupie spozycia danego produktu w przypadku
braku mozliwosci zapewnienia takich warunkow.



