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INFORMACJA

z wynikow kontroli prawidtowosci funkcjonowania placowek handlowych
I gastronomicznych zlokalizowanych na terenie szpitali

Wojewodzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Lodzi w ramach realizacji
programu ZG.042.9.2015 w IV kwartale 2015 r. przeprowadzil kontrole w 10 placéwkach
handlowych i gastronomicznych zlokalizowanych na terenie szpitali.

Celem tych kontroli byla ocena prawidlowosci funkcjonowania placéwek
handlowych i gastronomicznych zlokalizowanych w szpitalach i innych placowkach
medycznych w zakresie legalno$ci i rzetelnosci dziatania, przestrzegania przepisow
regulujacych zasady obrotu towarowego oraz przepisdw prawa zZywnos$ciowego.

Nieprawidtowosci stwierdzono w 7 placowkach (70% kontrolowanych).

W toku prowadzonych dziatan kontrolnych badaniem objgto 112 partii towarow
handlowych, wyrobow kulinarnych oraz surowcoéw stosowanych do ich produkcji wartosci
tacznej 1.704 zl, z ktorych zakwestionowano 59 partii wartosci 657 zb, co stanowito
52,7 % partii badanych.

WYNIKI KONTROLI

RZETELNOSC OBSLUGI (SPRZEDAZY)

We wszystkich placowkach dokonano zakupu potraw celem sprawdzenia
prawidlowo$ci wyliczania 1 pobierania naleznosci oraz zgodnosci zamdOwienia z realizacja,
w 5 przypadkach sprawdzono przestrzeganie deklarowanych gramatur. Nie stwierdzono
nieprawidlowos$ci. Pobrane nalezno$ci byly zgodne z cenami uwidocznionymi w cennikach
badz na wywieszkach.

Nie stwierdzono wydania w zakupach kontrolnych potrawy z innym sktadnikiem
niz deklarowano w miejscu sprzedazy badz zastapienia drozszych skladnikéw tanszymi
substytutami. Nie stwierdzono takze przypadkow deklarowania potraw ze S$wiezych
surowcow, podczas gdy przygotowywano je z surowcow mrozonych.

PRZESTRZEGANIE PRZEPISOW PRAWA ZYWNOSCIOWEGO

a. Jako$¢ potraw, surowcow i polproduktow do ich przygotowania

W 6 kontrolowanych placowkach dokonano na miejscu oceny organoleptycznej
12 potraw wartosci 129 zl i nie stwierdzono cech dyskwalifikujacych wyroby z obrotu
handlowego. Potrawy nie nosity 0znak nieswiezosci, zeschnigcia, posiadaty wtasciwa barwe
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oraz zapach. Rowniez stosowany tluszcz smazalniczy nie byt nadmiernie przepalony badz
zanieczyszczony pozostalo§ciami wczesniej smazonych produktow.

b. Prawidlowo$é oznakowania towarow

Prawidlowo$¢ oznakowania badano w 10 placowkach obejmujac kontrola
101 partii wartosci 1.429 zi, w tym 61 partii produktow, potproduktow i towarow
handlowych wartosci 952 zt oraz 40 potraw wartosci 477 zt. W 6 placéwkach
zakwestionowano 56 partii towarow (55,5 % badanych) wartosci 642 zt, w tym 39 wyrobow
gastronomicznych wartosci 415 zt.

Stwierdzone nieprawidlowosci polegaty na:

»  niepodaniu w miejscu sprzedazy na wywieszce dotyczacej danego $rodka
spozywczego lub w inny sposdb w miejscu dostgpnym bezposrednio konsumentowi
finalnemu:

e wykazu skladnikéw, W tym rodzaju uzytego miesa, sktadnikow powodujqcych
alergie lub reakcje nietolerancji (gluten, jaja, mleko i produkty pochodne, seler,
gorczyca, soja, sezam) dla 46 produktow tacznej wartosci 568 zt,

e nazwy lub podaniu nazw, ktore nie pozwalaly konsumentowi na poznanie
prawdziwego charakteru $rodka spozywczego dla 15 partii towarow warto$ci 234 zi,

e nazwy albo imienia i nazwiska producenta dla 15 partii towarow warto$ci 94 zt,
e masy jednostkowej dla 5 partii pieczywa warto$ci 21 zt,

»  niepodkreslenie za pomoca pisma wyraznie odrézniajacego od reszty wykazu
skladnikow (np. za pomoca czcionki, stylu lub koloru tta) skladnikow powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji (ser, jaja, tunczyk) dla 3 partii wyrobow wartosci
42 7t;

>  niewlasciwe okreslenie funkcji technologicznych substancji dodatkowych dla
1 partii przetworu migsnego wartosci 30 zk. Na etykietach dotaczonych do wyrobow
producent podal antyzbrylacz, zaggstnik zamiast substancja przeciwzbrylajaca,
substancja zaggszczajaca).

W zwiazku z powyzszym w trakcie kontroli zazgdano usunigcia stwierdzonych
nieprawidlowosci poprzez uwidocznienie w miejscu sprzedazy brakujacych wykazow
sktadnikow, w tym sktadnikéw alergennych, podkreslenie sktadnikéw alergennych, podanie
rodzaju migsa uzywanego do przygotowania potraw, prawidtowego oznakowania pieczywa
i wyrobow cukierniczych.

c. Ildentyfikacja dostawcow

We wszystkich kontrolowanych placowkach przedsigbiorcy posiadali dokumenty
umozliwiajace zidentyfikowanie osoby badz firmy, ktora dostarczyta im $rodek spozywczy,
potprodukt, towar handlowy Iub substancj¢ przeznaczona do dodania do zywnosci,.
W badanym zakresie kontrola objeto 69 partii towarow.



d. Warunki i sposob przechowywania artykuléow zywnos$ciowych

We wszystkich kontrolowanych placéwkach sprawdzono warunki i1 sposéb
przechowywania $rodkéw spozywczych obejmujac badaniem 66 partii wartosci 1.152 zi.
W 1 placowce zakwestionowano 3 partie wyrobow cukierniczych wartosci 28 zl, ktore byty
przechowywane na ladzie bez zabezpieczenia przed zanieczyszczeniami zewngtrznymi.

e. Stan sanitarny placowek

Stan sanitarno — higieniczny pomieszczen, urzadzen przeznaczonych do
magazynowania i przechowywania zywnosci kontrolowano we wszystkich placowkach i nie
stwierdzajac nieprawidlowosci.

f. Aktualno$¢ terminéw przydatnos$ci do spozycia i dat minimalnej trwalo$ci

Terminy przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwatosci sprawdzono dla 57
partii artykutlow zywnosciowych wartosci tacznej 1.133 zt w 9 kontrolowanych jednostkach.
Nieprawidlowosci stwierdzono w 1 placowce , w ktoryej oferowano do sprzedazy 3 partie
srodkow spozywczych wartosci 15 zt po uplywie dat waznosci.

g. Orzeczenia lekarskie

Wiasciciele oraz zatrudnieni pracownicy we wszystkich kontrolowanych
placowek posiadali aktualne orzeczenia lekarskie wydawane do celow sanitarno-
epidemiologicznych.

h. Materialy i wyroby uzywane do kontaktu z ZywnoS$cia

We wszystkich 10 kontrolowanych placoéwkach do pakowania i przechowywania
artykutow zywnosciowych i wyrobow kulinarnych uzywano materiatow (36 partii) i sprzetow,
ktore posiadaly oznaczenia dopuszczajace je do bezposredniego kontaktu z zywnoscia.

i. ldentyfikacja kontrolowanego przedsiebiorcy

Identyfikacji kontrolowanych przedsigbiorcéw dokonano w oparciu o wpisy do
Centralnej Ewidencji 1 Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej lub Krajowego Rejestru
Sadowego. Przedsigbiorcy prowadzili ksiazki kontroli.

We wszystkich kontrolowanych placowkach dzialalno$¢ prowadzona byta
zgodnie z zakresem okreslonym w decyzjach wydanych przez organ sanitarny.

Inne zagadnienia

W 3 placéwkach stwierdzono naruszenie przepisow ustawy Prawo o miarach.

W trakcie kontroli zazadano usunigcia stwierdzonych nieprawidlowosci poprzez
zalegalizowanie przyrzadow pomiarowych.

W zwiazku z ustaleniami kontroli:




>

> na jednego przedsigbiorcg¢ zostata natozona kara pienigzna z 40a ust. 1 pkt 3 ustawy z

dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno — spozywczych W kwocie
500 zt, za§ wobec S przedsigbiorcow zostaly badz zostana wszczete z urzedu
postepowania administracyjne w sprawie natozenia kar pienieznych wynikajacych z art.
40a ust. 1 pkt 3 ustawy z dnia 21 grudnia 2000r. 0 jakosci handlowej artykutow rolno —
spozywcezych;

4 przypadkach natozono mandaty karne kredytowane na taczna kwotg 600 zi
w zwiazku z popehlieniem wykroczen z art. 26 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 11 maja 2001 r.
Prawo o miarach oraz art. 111 § 2 kw. i art. 100 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 25.08.2006 r. 0
bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia,

w 1 przypadku, na podstawie art. 18 ust. 1 ustawy z dnia 15 grudnia 2000r. o Inspekcji
Handlowej, wydano decyzje zarzadzajaca wycofanie z obrotu handlowego 3 partii
towarow po uptywie dat waznosci,

w 9 przypadkach zadano usunigcia stwierdzonych nieprawidtowosci.

Ponadto przestano:

— 2 informacje do wtasciwych terenowo Urzedéw Miar,
— 1 wystapienie pokontrolne do producenta zakwestionowanego przetworu migsnego,

— 1 informacj¢ do Wojewddzkiego Inspektoratu Jakosci Handlowej Artykutow Rolno

- Spozywczych w Lodzi.



